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| WESELE

to jedno z najwazniejszych wydarzen

W zyciu.

Ten wyjatkowy dzienh wymaga uroczystej
oprawy i szczegdlnego miejsca.

Na te wyjagtkowg okazje, przygotowalismy
dla Panstwa specjalng oferte.

Przyjecia weselne organizowane s3a

na "Sali Letniej", ktora jest w petni
klimatyzowana oraz sktada sie z dwdch
poziomow:

e Parter, na ktorym mozemy ugosci¢ do
160 oséb

e Antresola mieszczgca do 70 oséb
(podane ilosSci sg zalezne od rodzaju

stotéw)

W zaleznosci od Panstwa potrzeb
dysponujemy zarowno stotami okrggtymi
jak i prostokagtnymi, o ktorych uktadzie
mogg decydowac Panstwo sami.
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DBAJAC O KOMFOR'T

zarowno Gosci weselnych jak i Panstwa Mtodych, oferujemy 11 pokoi w tym
nowoczesny apartament, przygotowany specjalnie dla Nowozencéw.

Kazdy pokdj posiada tazienke (prysznic, reczniki, suszarke), telewizor oraz
bezptatny dostep do Internetu.

tacznie w naszej ofercie znajdg panstwo 40 miejsc noclegowych.

NOCLEGI
DLA GOSCI

Cena za nocleg od osoby dorostej wynosi
130,00 zt ze Sniadaniem (rok 2024)

Cena za nocleg od osoby dorostej wynosi
140,00 zt ze Sniadaniem (rok 2025)
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DEKORAC JE WESELNE

Aby zapewni¢ niepowtarzalng oprawe Panstwa przyjecia dekorujemy stoty
Swiezymi kwiatami oraz Swiecami. Zapewniamy profesjonalng obstuge, ktéra
z przyjemnoscig zadba, aby kazde organizowane w naszych wnetrzach

przyjecie byto wyjatkowym wydarzeniem.

Obsluga

Pomozemy w kompleksowym przygotowaniu
Waszego wielkiego dnia.
Doradzimy w doborze menu, oprawie

muzycznej czy wystroju Sali.

Cena
Cena na rok 2024 wynosi 360 zt od osoby
dorostej (przyjecia powyzej 100 oséb),

380 zt (przyjecia ponizej 100 osdb).

Cena na rok 2025 wynosi 390 zt od osoby

dorostej (przyjecia powyzej 100 oséb),
420 zt (przyjecia ponizej 100 osob).

ALWERNIA
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CENA OBE JMU

Wynajem Sali

Zatgczone menu: obiad 4 - daniowy (przystawka, zupa, danie

gtébwne, deser), zimna ptyta, 3 dania gorgce

Obstuge

Apartament dla Nowozencow wraz ze Sniadaniem oraz sejfem
w apartamencie

e Okragty chleb na przywitanie Mtodej Pary

e Wino musujgce dla gosci

e Tort

e Dekoracje stotow

e C(Ciasta i owoce na stotach

e Napoje zimne (gazowane, soki, woda - bez limitu)

e Kawa, herbata - bez limitu na bufecie

e Duzy monitorowany parking

e Mozliwos$¢ skorzystania z rzutnika

e Napis LOVE
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MENU WESELN
2024

Co roku menu ulega modyfikacji ale konfiguracja zostanie ta sama.

Przysiawka (do wyboru jedna).

e Cannelloni z wedzonym tososiem, majonezem ziotowym i piklami

e Terrina z kaczki z galaretkg mango, pudrem pistacjowym i sosem
zurawinowym

e Rostbef pieczony po angielsku z musem chrzanowym i satatkg

e 7z burakéw

e Satatka z kurczakiem, klementynka i dresingiem malinowo-mietowym
Zupa (do wyboru jedna).

e RosOt z makaronem

e Krem z pieczonych pomidoréw z bazyliowym pesto i wedzonym
twarogiem

e Krem z kurek z topinaburem , grzankg i oliwg truflowg

e Chowder z kukurydzy z pieczonym kurczakiem i chipsami z boczku

2024
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Danie glowne (do wyboru
jeden zesiaw).

e Wolno pieczony karczek z sosem
zurawinowo-chrzanowym oraz chrupigcy
kurczak nadziewany serem plesniowym
i suszonymi pomidorami

e Roladka z kurczaka w chrupigcej
panierce z pieczarkami i serem oraz
poledwiczka wieprzowa sous vide
W sosie z zielonego pieprzu

e Roladka ze schabu z warzywami
w Sliwkowym demiglace podana na
talerzu, dodatkowo na pétmisku;
zeberka pieczone oraz drumstick’i
z palong koscig z salsg pomidorowa

e Poledwiczka wieprzowa nadziewana

grzybami i serem w wedzonym boczku
z sosem pieprzowo-cebulowym podana
na talerzu, dodatkowo na poétmisku:
zeberko pieczone w sosie oraz kotlet
devolay

Dodaiki do dania glownego
(do wyboru jeden).

e Ziemniaki z koperkiem
e Talarki ziemniaczane
o Kluski slgskie

e Duffinki

2024
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Warzywa do dania glownego (do wyboru jedna).

e Zestaw surdéwek
e Mix satat zielonych z sosem vinegret

e Warzywa gotowane z mastem

Deser (do wyboru jeden).

Semifreddo waniliowe ze stonym karmelem z karmelizowanymi

Sliwkami i kruszonkg z precli

e Tartaletka z karmelizowanym ananasem, wisnig w syropie, bezg
wtoskg i lodami waniliowymi

e Mus kasztanowy z konfiturg truskawkowg, glazurg

pomaranczowg i coulis z czarnej porzeczki

e Panna cotta rozmarynowa z sosem czekoladowym, plastrem

miodu i konfiturg z owocoéw lesnych
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Zimna plyia

Miesa pieczone i rolady miesne

SledZ w oleju oraz $mietanie

Galaretki wieprzowe

Tymbaliki drobiowe

Smalec z fasoli

Bruschetta z pomidorami i dipem andaluzyjskim

Satatki (do wyboru dwie): z kurczakiem i warzywami/
meksykanska/ z tortellini serowym/ z wedzonym pstragiem
i imonkowym vinegretem/ z tunczykiem i brgzowym ryzem/
z selerem i ptatkami kukurydzianymi/z kalafiora i brokutow /
z wedzonym kurczakiem i suszonymi pomidorami

Ciasto, owoce

Pieczywo

Danie pierwsze (do wyboru jedno).

Bogracz wotowy z makronem grandine
Gulasz galicyjski
Wieprzowina duszona w cydrze z satatkg z jabtek

Ragout drobiowe z cukinig i papryka
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Danie drugie (do wyboru jedno).

e Konfitowane udko z kaczki na musie z czerwonej kapusty
z ciastem marchewkowym i sosem pomaranczowo-figowym

e Kurczak supreme na sosie szpinakowo-serowym z duffinkami
i mixem satat

e Policzki wieprzowe na musie chrzanowym z marchewkami
glazurowanymi i sosem z ciemnego piwa

e Filet z karmazyna na puree z kalafiora z curry z sosem

cytrusowym i fasolg szparagowg

Danie irzecie (do wyboru jedno).

Zurek z jajkiem i biatg kietbasg

Sakiewka z miesem na sosie pieczarkowym, podana z barszczem

czerwonym

Kwasnica z wedzonym zeberkiem

Flaki wotowe z corregio
Napoje.
e Kawa i herbata w formie bufetu bez limitu

e Napoje gazowane (pepsi, mirinda, 7up) bez limitu

e Soki owocowe (jabtkowy i pomaranczowy), woda bez limitu
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Isinie je mozliwosc modyfikacji menu

Dodaikowe airakc je kulinarne (wycena
indywidualna).

e Bufet z mini deserami
o Wiejski stot

e Bufet gorgcy

e Bufet z owocami morza
e Bufet owocowy

e Grill w patio
Informac je dodaikowe:.

e Nie pobieramy optat korkowego jak i innych dodatkowych optat za
roznoszenie alkoholu

e Optata jakg pobieramy to ZAIKS w wysokos$ci 200,00 zt

e Nie mamy limitu minimalnej liczby oséb na przyjeciu weselnym
e Dzieci do lat 3 - bezptatnie, dzieci do lat 12 - 50% ceny
e Mozliwos¢ przygotowania dla dzieci menu dzieciecego (filet

z kurczaka, frytki, suréwka)

e Dostepne rowniez wszelakie diety: wegetarianskie, weganskie i inne
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Menu Weselne

NGO

504 916 848

ul. Adama Mickiewicza 1e, 32-566 Alwernia

biuro@cztery-pory-roku.com

e www.cztery-pory-roku.com

SPRAWDZ NASZE MEDIA
SPOLECZNOSCIOWE ~ — = @



https://www.facebook.com/profile.php?id=100042098475441
https://www.instagram.com/alwernia4poryroku/
tel:+48504916848
https://maps.app.goo.gl/ejwv8wNSu6QGMtbRA
mailto:%20biuro@cztery-pory-roku.com
http://www.cztery-pory-roku.com/

